Groentepas​ta, ge​rook​te kip en kas​tan​je​cham​pig​nons
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Ingrediënten:4 personen 
· 400 g kastanjechampignons 

· 2 tenen knoflook 

· 1 el traditionele olijfolie 

· 200 g fijngesneden prei 

· 200 g  doperwten 

· chilisaus
· 250 g groentepasta (courgette)
· 250 g gerookte kipreepjes 
· Walnoten

Bereiden:
1. Veeg de champignons schoon met keukenpapier en snijd ze in plakjes. Snij de knoflook fijn. Verhit de olie in een koekenpan en bak de champignons,peper, knoflook en prei op middelhoog vuur 5 min. Voeg de chili en doperwten en groentepasta toe en breng aan de kook, draai het vuur laag en laat nog 5 min. inkoken.

2. Meng de kipreepjes en walnoten door het gerecht en verdeel over de borden. 
