Groentesalade met miniloempia's
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Ingrediënten:4 personen
· 12 miniloempia's

· 1 Chinese kool, fijngesneden

· 1 rode paprika, in dunne reepjes 

· 1 komkommer, in dunne plakjes 

· 1 kopje taugé

· 1 rode ui, dun gesneden

· 150 g haricots verts, geblancheerd en in stukjes gesneden

· 4 eetlepels tomatenketchup

· 2 eetlepels honing

· 4 eetlepels olijfolie

· 1 rode peper, fijngehakt (optioneel, naar smaak)

Bereiden:

1. Verwarm de oven voor op de temperatuur die op de verpakking van de miniloempia's staat aangegeven. Bak de miniloempia's volgens de instructies op de verpakking en houd ze warm.

2. Meng in een grote kom de fijn gesneden Chinese kool, rode paprika, komkommer, taugé, rode ui en haricots verts.

3. In een aparte kom, meng de tomatenketchup, honing, olijfolie en rode peper (als je die gebruikt) tot een dressing. Breng op smaak met zout en peper.

4. Giet de dressing over de groentesalade en meng goed zodat alle groenten gelijkmatig bedekt zijn.

5. Verdeel de groentesalade over vier borden en leg de gebakken miniloempia's er bovenop.

