Ham-kaasprikkers
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Ingrediënten:4 personen
8 Amsterdamse uien

100 gram gekookte ham (in plakjes)

0.25 bosje krulpeterselie

200 gram gruyère (in blokjes)

evt. 2 eetlepels stroop
Bereiden:

1. Steek de Amsterdamse uitjes aan de prikkers. Halveer de plakken ham of snijd in kwarten, tot je 8 stukken hebt. Plooi het plakje ham een paar keer en leg een stukje peterselie erop.

2. Rijg de ham aan de prikkers met de peterselie tussen het uitje en de ham. Maak af met een blokje kaas en sprenkel naar smaak wat balsamico over de prikkers.

