Hamburger met ananas en aard​ap​pel​sa​la​de
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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen:
· 1 komkommer 

· 1 bak aardappelsalade (600 g) 

· 25 g boter 

· 2 schaaltjes hamburgers (a 2 stuks) 

· 4 schijven ananas 

· 4 plakken extra belegen kaas 

· 4 Twentse donkervolkoren bollen 

· 4 eetlepels ketchup 
Bereiden:
Komkommer wassen en in plakjes snijden. Komkommer door aardappelsalade scheppen. In koekenpan boter verhitten en hamburgers op laag vuur in 5 min. per kant gaarbakken. Ananas en kaas laatste minuut erop leggen. Bollen opensnijden en besmeren met ketchup. Hamburger erop leggen. Serveren met salade.
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