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[image: image1.jpg]



Dit heb je nodig

· 400 g krieltjes

· 2 eieren

· 100 ml ravigottesaus

· 20 g fijne mosterd

· 50 g Amsterdamse uitjes

· 50 g zoetzure augurken in plakjes

· 100 g belegen kaas in blokjes

· 75 g gebakken spekjes

· 100 g gekookte ham in reepjes

· 1 oranje paprika in reepjes

Zo maak je het

1. Kook de krieltjes gaar volgens de aanwijzingen op de verpakking en laat ze afkoelen. Kook de eieren in 8 min. hard. Pel de eieren en snijd ze in partjes. 

2. Meng de ravigottesaus met de mosterd. Schep er de krieltjes door. 

3. Meng de uitjes, augurk, kaas, spekjes, ham en paprika door de aardappelen. Verdeel over vier borden en garneer met de partjes ei.

