Hotdogschotel


Dit heb je nodig:
[image: image2.wmf]500 g aardappelschijfjes , Mosterd
· [image: image3.wmf]400 g zuurkool 

· [image: image4.wmf]4 hotdogs 

· [image: image5.wmf]1 rode ui 

Bereiding:
· [image: image6.wmf]Verwarm de oven voor op 200 graden.

· [image: image7.wmf]Leg de aardappelschijfjes op de bodem van een ovenschaal en besprenkel met wat olie en een snuf peper en zout.

· [image: image8.wmf]Zet de schaal 15 minuten in de oven.

· [image: image9.wmf]Verhit ondertussen een scheutje olie in een koekenpan en bak de zuurkool zo'n 4 minuten.

· [image: image10.wmf]Snijd de hotdogs over de lengte bijna volledig door. 

· [image: image11.wmf]Pel de rode ui en snijd deze in ringen.

· [image: image12.wmf]Haal na 15 minuten de schaal uit de oven en doe de zuurkool en de opengesneden hotdogs bovenop.

· [image: image13.wmf]Zet het geheel nog eens 10 minuten in de oven.

· [image: image14.wmf]Verhit ondertussen een scheutje olie in een pan en karameliseer de ui in ongeveer 15 minuten. Blijf de uien goed omscheppen.

· [image: image15.wmf]
· [image: image16.wmf]Haal de schaal uit de oven en maak af met de gekarameliseerde ui en mosterd on top!
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