Kaasaardappelen uit de oven
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Benodigdheden:4 personen
- aardappels (zijn al snel 200 gram per stuk)

- snufje zeezout

- lepeltje olie

- 30 gram geraspte Goudse kaas per aardappel. Is ongeveer 1 eetlepel per halve aardappel

- peterselie
Bereiding:

Snijd de aardappels doormidden. Snijd er dan met een scherp mes lengtebanen in waarbij je de aardappel niet doorsnijdt. Draai de aardappel een slag en snijd er weer banen in. Zo ontstaan er vierkantjes. 

Leg de halve aardappelen naast elkaar in een ovenschaal op een stuk bakpapier. Strooi een snufje zeezout over de aardappels en druppel er wat olie op.

Zet de aardappels ingesneden voor ca. 30-40 minuten in de oven op 180 graden en test of ze dan gaar zijn. Strooi dan de kaas erover en zet de aardappelen nog zo'n vijf minuten terug zodat de kaas kan smelten. 

Garneer de aardappelen met een beetje peterselie. Heerlijk bij de gehaktballen
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