Kalfsragout met knolselderijkoekjes
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Ingrediënten:4 personen
Kalfsragout kant en klaar
Knolselderij

Ei

Bloem
Peper en zout
Bereiden: 
Knolselderijkoekjes: Meng een halve geraspte knolselderij met 1 ei en 1 el bloem. Voeg zout en versgemalen peper toe. Verhit een flinke laag olijfolie in de koekenpan en schep 3 kleine bergjes van het knolselderijmengsel los van elkaar in de pan. Druk ze met een spatel plat en bak ze aan beide kanten goudbruin. Keer de koekjes voorzichtig. Bak op deze manier in totaal 12 koekjes.
Verwarm de ragout voor het opdienen op een laag vuur.
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