Kip met honing en rode peper (Barbecue)
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Ingrediënten:

8 drumsticks

2 citroenen (schoongeboend)

100 milliliter olijfolie

2 eetlepels honing

3 teentjes knoflook (fijngehakt)

1 rode peper (fijngehakt)

1 theelepel gedroogde tijm
Bereiden:

Steek de barbecue aan. Verwarm intussen de rest van de olijfolie met de knoflook, rode peper, tijm, citroenrasp, zout en peper tot een kruidenolie.

Rooster de drumsticks in circa 20 minuten gaar op de barbecue. Bestrijk tussendoor regelmatig met de kruidenolie.

