Kippenvleugeltjes met paprika-amandelsalsa
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Ingrediënten 4 personen:
550 g	kippenvleugels (gekruide)	
3	paprika's (kleuren)	
10 g	peterselie	
600 g	zoete aardappelen	
1 el	paprikapoeder	
3 el	olijfolie	
20 g	kappertjes	
100 g	amandelen (zoute)

Bereidingswijze: 
Schil de zoete aardappelen, snij ze in plakken van 1 centimeter en vervolgens in frieten van 1 centimeter breed. Bekleed een bakplaat met bakpapier en verdeel de frieten erover. Besprenkel de frieten met 2 eetlepels olijfolie en bestrooi met zout, peper en het paprikapoeder. Bak de frieten 25 minuten in de oven en schep ze halverwege om.
Verdeel intussen 1 eetlepel olijfolie over de paprika’s en bestrooi ze met zout en peper. Pak de paprika’s in aluminiumfolie in en pof de paprika’s, tegelijkertijd met de frieten, 15 minuten in de oven. Laat de paprika’s 5 minuten afkoelen, verwijder vervolgens de steel en zaadlijsten en eventueel het vel. Snij de paprika’s in blokjes. Hak de peterselie en de zoute amandelen fijn. Meng de paprika met de peterselie, amandelen en de kappertjes en breng op smaak met peper.
[bookmark: _GoBack]Gril de kippenvleugeltjes 15 minuten in de grillpan rondom goudbruin en gaar. Serveer de kippenvleugeltjes met de zoete aardappelfrietjes en de paprika-amandelsalsa.

image1.jpeg




