Kipsalade met druiven
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Ingrediënten:4 personen
· 2 gebraden kipfilets, in blokjes                           1 ui, fijngehakt

· Een bosje radijs, in plakjes gesneden                 100g Goudse kaas, in blokjes 

· 200g sperziebonen, gekookt en afgekoeld        2 tomaten, in blokjes

· Een handvol witte druiven, gehalveerd

· Een handvol blauwe druiven, gehalveerd

· Een handvol walnoten, grof gehakt

Voor de dressing:

· 1/4 kopje olie (bijvoorbeeld olijfolie)

· 2 eetlepels azijn (bijvoorbeeld witte wijnazijn)

· 2 eetlepels druivensap

· Zout en peper naar smaak

· 1 theelepel suiker

· 1 theelepel Worcestersaus

Bereiden:

1. Begin met het bereiden van de dressing. Meng in een kleine kom de olie, azijn, druivensap, zout, peper, suiker en Worcestersaus. Zet de dressing opzij terwijl je de salade bereidt.

2. Neem een grote saladeschaal en meng hierin de gebraden kipfilet, gehakte ui, plakjes radijs, blokjes Goudse kaas, gekookte sperziebonen, tomatenblokjes, gehalveerde witte en blauwe druiven en gehakte walnoten.

3. Voeg de dressing toe aan de salade en meng alles voorzichtig zodat de dressing gelijkmatig verdeeld is.

4. Proef de salade en voeg indien nodig extra zout en peper toe naar smaak.

5. Serveer de kipsalade direct en geniet ervan!

