Knakworstjes met kaas en spek
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Ingrediënten:
· 16 uitgelekte mini knakworstjes 

· 8 plakjes katenspek 

· 5 mm dikke plak jong belegen Goudse/Amsterdammer kaas, ± 50 gr 

· 16 tapas- of cocktailprikkers 
Aan de slag:
1. Snij de plak kaas in 16 stukjes ter lengte van een knakworstje.

2. Snij de knakworstjes over de lengte doormidden, vul met een stukje kaas en omwikkel met een half plakje spek. Zet alles vast door er een prikker doorheen te steken.

3. Leg de worstjes op de barbecue of grillplaat en bak tot het spek krokant is en de kaas net begint te smelten. Leg op een bord en serveer direct. 

Eet smakelijk!
Lekker op spaghetti bolognese: Tomato fritto, knoflook, uien, gegrilde pap., zongedroogde tomaatjes, chilisaus.
