Kroepoektoastjes met kip
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Ingrediënten:

· 1 lente-uitje

· zongedroogde tomaatjes
· 6 sneetjes kipfilet (charcuterie, versmarkt)

· 0.5 koffielepel geroosterd sesamzaad

· 1 koffielepel olijfolie

· 0.5 koffielepel balsamicoazijn

· 15 garnalenchips (kroepoek)
Bereiding:
- Snij 1 lente-uitje in fijne ringen en hou het groen apart. Snij tomaat in kleine blokjes. Snij 6 sneetjes kipfilet (charcuterie) fijn.
- Meng alle ingrediënten door elkaar en breng op smaak met 1/2 koffielepel geroosterde sesamzaadjes, 1 koffielepel olijfolie, 1/2 koffielepel balsamicoazijn, peper en zout.
- Verdeel het mengsel over 15 kroepoek  en werk af met het fijngesnipperde groen van het lente-uitje.

