Lenteminestrone
[image: ]
[bookmark: _GoBack]Ingrediënten 4 personen:
800 g fijne soepgroente
140 g tomatenpuree in blik
2 paddenstoelenbouillontabletten
400 g biologische tomatenblokjes in blik
100 g Grand’ Italia minifusili
420 g witte bonen in tomatensaus in blik
4 el koelverse rode pestospread of zongedroogde tomaatjes in stukjes

Aan de slag:
Verhit de olie in een ruime soeppan en roerbak de soepgroenten 5 min. op middelhoog vuur. Voeg de tomatenpuree toe en bak 2 min. mee. Voeg 1½ liter water, de bouillontabletten, tomatenblokjes en minifusilli toe en breng aan de kook. Voeg na 5 min. koken de witte bonen in tomatensaus toe en warm nog 5 min. Schep de soep in de kommen of diepe borden en verdeel er de pesto over.
Algemeen : Je kunt deze soep ook maken met vermicelli.
Combinatietip: Lekker met ciabatta (brood).
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