Lepel met paté en cranberry compote
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Dit heb je nodig voor 6 lepels:

· 70 gr paté, bijvoorbeeld roompaté of Ardenner paté

· 1 flinke hand gemengde sla, vooral de zak met van die rode blaadjes erin staat leuk

· 1 klein handje walnoten

· een paar lepels cranberry compote

· 6 leuke amuse lepels

Zo maak je het:

Hak de walnoten fijn en leg ze apart op je snijplank.
Scheur wat grotere sla blaadjes in stukken. De kleinere die gewoon op de lepel passen kun je heel laten.
Leg op iedere lepel een paar blaadjes sla. Probeer een mix van groene en rode blaadjes erop te leggen.
Pak met een theelepel een flinke hoop paté en vorm er enigszins een balletje van met je handen.
Ik pakte ongeveer het formaat van een walnoot.
Maak ze dus niet te groot. Je moet het hapje tenslotte in 1 keer in je mond kunnen stoppen.
Rol de balletjes door de gehakte walnoten en leg ze op de lepeltjes met sla.
Druk ze een klein beetje platter en leg er voorzichtig met een nieuw theelepeltje een klein beetje compote op.
Ik gebruikte ongeveer een halve theelepel compote per lepel.
Anders gaat de compote iets te veel overheersen naar mijn mening.
Serveer direct.

Eet smakelijk!

