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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen
· 1 zak paprikamix (3 stuks) 

· 50 g boter 

· 3 uien (gesnipperd) 

· 1 teen knoflook (fijngesneden) 

· 2 el paprikapoeder (mild) 

· 1 pak gezeefde tomaten (520 g) 

· 1 goudsalami (worst 250 g) of chorizo

· zongedroogde tomaatjes

· gegrilde paprika
· 300 g macaroni 

Bereiden:
1. Verwijder de groene steelaanzet van de paprika's en snijd de paprika's in zo dun mogelijke reepjes.

2. Verhit de boter in een hapjespan en fruit de ui en knoflook 3 min. Voeg de paprikareepjes toe en bak 5 min. mee. Doe het paprikapoeder en 50 ml water erbij en schep om. Voeg de gezeefde en zongedroogde tomaten toe, doe de deksel op de pan en laat 10 min. op laag vuur koken. Snijd de salami en gegrilde paprika in blokjes van 1 cm en voeg toe. Breng op smaak met peper en zout. Laat nog 5 min. op laag vuur doorkoken.

3. Kook ondertussen de macaroni volgens de aanwijzingen op de verpakking beetgaar. Schep de pasta door de saus en verdeel over 4 borden. Lekker met geschaafde Parmezaanse kaas.
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