Macaronisalade met rookworst
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Ingrediënten:4 personen
· 300 gram macaroni

· 200 gram Hollandse rauwkostsalade

· 1 magere rookworst (ongeveer 200 gram)

· 200 gram ananasstukjes op siroop

· 50 gram Amsterdamse uitjes

· 100 gram veldsla

Voor de dressing:

· 4 eetlepels mayonaise                   2 eetlepels Griekse yoghurt

· 1 eetlepel mosterd                        2 eetlepels citroensap

· Zout en peper naar smaak

Bereiden:

1. Kook de macaroni volgens de instructies op de verpakking. Giet af en spoel af onder koud water om het koken te stoppen. Laat het volledig afkoelen.

2. Snijd de magere rookworst in plakjes of blokjes, afhankelijk van je voorkeur.

3. Meng de afgekoelde macaroni met de rauwkostsalade, magere rookworst, ananasstukjes, Amsterdamse uitjes en veldsla in een grote kom.

4. Voor de dressing meng je de mayonaise, Griekse yoghurt, mosterd, citroensap, zout en peper in een aparte kom tot een glad mengsel.

5. Giet de dressing over de salade en meng alles goed door elkaar zodat alle ingrediënten gelijkmatig bedekt zijn met de dressing.

6. Proef en voeg indien nodig meer zout, peper of citroensap toe naar smaak.

7. Serveer de macaronisalade direct of zet het even in de koelkast om het lekker koel te serveren.
