Meloensalade met parmaham
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Ingrediënten:4 personen
· 1 honingmeloen

· 100 gram Parmaham

· 2 tomaten

· Een handvol bladpeterselie

· Een handvol basilicumblaadjes

· 3 eetlepels olijfolie

· 1 eetlepel wijnazijn

· Zout en peper naar smaak

Bereiden:

1. Snijd de honingmeloen doormidden en verwijder de zaden. Snijd vervolgens het vruchtvlees in grote schijven. Doe de meloenschijven in een grote saladekom.

2. Snijd de Parmaham in dunne reepjes en verdeel over de meloenschijven.

3. Was de tomaten en snijd ze in plakjes of blokjes, afhankelijk van je voorkeur. Voeg ze toe aan de kom.

4. Hak de bladpeterselie en basilicum fijn en strooi ze over de salade.

5. In een apart kommetje meng je de olijfolie en wijnazijn om een dressing te maken. Breng op smaak met zout en peper.

6. Giet de dressing over de salade en hussel voorzichtig zodat alles gelijkmatig is verdeeld.

7. Proef de salade en voeg indien nodig meer zout en peper toe.

