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Ingrediënten:4 personen
2 Uien groot gesnipperd
3 Preien in ringen
500 gr. Wortels in plakjes
800 Gr. Aardappels geschild en in blokjes
1 kg. Varkensschnitzel in reepjes
800 Gr. Tomaten (uit blik)

Groentebouillonblokje anderhalf

Crème fraîche
Tomatenpuree, , 1 tl. Suiker, gedroogde oregano, paprikapoeder, peterselie

Bereiden:

1. Bak de vleesreepjes in olie op hoog vuur. Bestrooi met peper, zout en paprikapoeder en neem uit de pan. Bak de aardappelblokjes en groenten in bakvet. Breng op smaak met peper, zout , suiker, paprikapoeder en oregano. Bak tomatenpuree kort mee . Voeg het vlees, tomaten, 750 ml water en bouillonblokjes toe. 

2. Breng aan de kook en laat ongeveer 40 min. pruttelen op laag vuur.

3. Breng op smaak met peper en zout en serveer met peterselie en crème fraîche. 

