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Ingrediënten: Aantal personen 4
· 4 middelgrote scharreleieren        400 g mini-volkoren naanbroden
· 150 g groentespread gegrilde paprika       100 g ijsbergsla
· 100 g peen julienne                           4 el yoghurt Griekse stijl 5%


Aan de slag: 
Verwarm de oven voor op 200 °C. Kook de eieren in 9 min. hard en laat schrikken onder koud stromend water.
Halveer ondertussen de naanbroden en besmeer met de paprikaspread. Verdeel over een met bakpapier beklede bakplaat en bak ca. 7 min. in de oven.
Rasp ondertussen de eieren. Schep de sla en peen julienne om met de yoghurt, peper en eventueel zout. Haal de naanbroden uit de oven. Verdeel de groenten en het geraspte ei erover. Breng op smaak met peper en eventueel zout. Serveer direct.
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