Nasi bieslook-ananas 
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Ingrediënten: 4 personen
· 400 g witte rijst                                 400 g kipfiletreepjes
· 2 el Ketjap Asin                                1 blik ananasstukjes
· Wok olie                                           600 g nasigroenten 
· 3 el fijngesnipperde bieslook     1 zakje Conimex Kroepoek Bali
Bereiding:
1. Kook de rijst volgens de aanwijzing op de verpakking. Afgieten in een vergiet, koud afspoelen en laten uitlekken.
2. Meng de kipreepjes met de ketjap asin. Laat de ananas uitlekken, vang het vocht op en vul het aan met water tot 100 ml.
3. Verhit een wok, voeg een scheutje olie toe en roerbak de kipreepjes 5 min. Voeg de nasigroenten toe en roerbak nog 3 min. Voeg het ananasvocht en de ananas toe en roerbak nog 3 min.
4. Schep de rijst en de bieslook erdoor en warm goed door. Verdeel de nasi over 4 kommen of borden, verdeel de kroepoek Bali over de nasi.
Smaakinspiratie: Zet Gebakken Uitjes en Sambal naar keuze op tafel.
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