Nasi met rookworst
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Ingrediënten Aantal personen 4
· 300 g witte rijst                                            1 prei
· 2 uien                                                              500 g winterpeen
· 4 el zonnebloemolie                                    100 g boemboe nasi goreng
· 150 ml kraanwater                                      350 g Gelderse rookworsten
· 4 middelgrote scharreleieren


Aan de slag:
Kook de rijst volgens de aanwijzingen op de verpakking. Giet af en laat afkoelen.
Was de prei en snijd in ringen. Snipper de uien. Snijd de winterpeen in blokjes. Verhit olie in een wok en bak de prei en ui 2 min. Voeg de winterpeen toe en bak nog 4 min. Voeg de bamboe en water toe en laat 4 min. garen.
Snijd de rookworst in plakken. Voeg de rijst en rookworst toe en roerbak 2 min.
Verhit olie in een koekenpan en bak de eieren. Verdeel de nasi over de borden en leg op elke portie een ei.
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