Oesterzwammen in roerei
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Ingrediënten: 4 personen
· 250 g oesterzwammen                       1 knoflookteen
· 1 rode en 1 groene paprika                40 g boter
· 6 eieren                                              1/8 l slagroom
· 1 theelepel paprikapoeder                  1 tl zout 

Bereiding:
1. Maak de oesterzwammen schoon. Spoel ze kort onder de kraan en dep ze droog met keukenpapier. Borstel ze alleen af. Snijd de paddenstoelen in kleine stukjes. Pel de ui en de knoflook, verwijder de zaadlijsten van de paprika’s en snijd alles in smalle reepjes.
2. Verhit de boter in een pan en fruit de ui en de knoflook. Voeg de paddenstoelen toe en bak ze onder voortdurend omscheppen kort mee.
3. Klop in een kom de eieren los met de slagroom, het paprikapoeder en zout. Schenk het mengsel op de paddenstoelen en roer regelmatig omscheppend tot het ei gestold is.
Serveer met brood
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