Omeletrolletjes met zalm
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Ingrediënten

Voor 10 omeletrolletjes:
3 eieren

200 gr gerookte zalm

100 gr kruidenkaas / crème fraiche


Verse bieslook

Verse peterselie
Zo maak je het

· Hak een handje bieslook en peterselie fijn en roer door 3 geklutste eieren. Goed door elkaar mixen en bak hiermee 2 middelgrote omeletten (formaat: normale koekenpan).

· Laat de omelet even afkoelen (3-5 minuutjes).

· Bestrijk de omelet (volledig) met de roomkaas en zalm en rol vervolgens voorzichtig op. Rol in aluminium of vershoudfolie en laat even (minstens 15 minuten) opstijven in de koelkast.

· Snijd vervolgens met een goed scherp mes mooie rolletjes.

