Paksoi met radijs
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Ingrediënten: 4 personen
· 1 grote paksoi                                      200 gr. Beenham in reepjes
· 6-8 radijsjes                                         1/2 rode ui, fijngehakt

· 1/4 kopje gehakte peterselie               1/2 theelepel honing
· 1 eetlepel sojasaus                               1 eetlepel rijstazijn

· 1/4 theelepel gemberpoeder               1/4 tl knoflookpoeder

· 1/4 kopje gehakte geroosterde cashewnoten

Bereidingswijze:

1. Was de paksoi en radijsjes grondig en snijd ze in dunne plakjes. Snijd de rode ui in kleine stukjes en hak de peterselie fijn.

2. Doe de paksoi, radijsjes, rode ui, beenham en peterselie in een pan en roerbak alles door elkaar.
3. Meng de sojasaus, rijstazijn, honing, gemberpoeder en knoflookpoeder door de groenten.
4. Garneer met de gehakte geroosterde cashewnoten.

Deze paksoi- en radijssalade is heerlijk als lichte lunch of als bijgerecht bij een Aziatische maaltijd. Eet smakelijk!

Bovenkant formulier

Onderkant formulier

