Paling op stokbroodje
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Ingrediënten: 4 personen
· 2 pakken baguettes                       8 blaadjes kropsla
· 1 bosje radijsjes                            2 bakjes selleriesalade 
· 2 pakken gerookte palingfilet (à 100 g)

Bereiden:
1. Oven voorverwarmen op 225°C en de stokbroden in 7 minuten afbakken.
2. Sla schoonmaken. Radijsjes schoonmaken en in plakjes snijden.
3. Stokbroden in de lengte halveren.
4. Onderste helften besmeren met selleriesalade.
5. Beleggen met sla en plakjes radijs. Paling hierover verdelen.
6. Bovenste helft erop leggen en schuin in stukken snijden.
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