Pannenkoeken met banaan
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Ingrediënten 

· 2 rijpe bananen

· 2 eieren
· Crème fraiche

· Havermout

· Meel

· (granola)
· Snufje kaneel (optioneel)

· Mespuntje bakpoeder

· olijfolie

Wat moet je doen?
· Doe de bananen in een kom en prak ze zo fijn mogelijk. Hoe rijper de banaan, hoe makkelijker dit is. 

· Voeg de eieren, bakpoeder, havermout, meel en kaneel toe aan de bananen en klop dit tot een glad mengsel. 

· Schenk een kwart van het beslag in de pan op een middelhoog vuur. Draai de pannenkoek om zodra de bovenkant bijna droog is. 

· Bak de andere kant nog een minuut. 

· De pannenkoeken zijn door de banaan al lekker zoet dus je hoeft ze niet te beleggen. Wil je wel graag beleg op de pannenkoek? Serveer ze dan met wat rood fruit. 

· Geniet ervan!

