Paprika & champignonhachee
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Ingrediënten: 4 personen
· 675 g aardappels, in blokjes          2 knoflookteentjes, uitgeperst
· 1 groene en 1 gele paprika, in blokjes         3 tomaten, in blokjes 
· 75 g champignons, gehalveerd                    1 el worcestersaus
· 2 el verse basilicum, gehakt          Takjes basilicum voor de garnering
· Warm, knapperig brood, om erbij te serveren
Bereiding:
1. Kook de aardappelblokjes 7–8 minuten in licht gezouten kokend water. Laat ze goed uitlekken en zet ze weg.
2. Verhit de olie in een grote braadpan met dikke bodem. Bak de aardappelblokjes op een middelhoog vuur onder af en toe roeren in 8–10 minuten goudbruin.
3. Bak de knoflook en paprikablokjes 2–3 minuten onder voortdurend roeren. Voeg de tomaten en paddenstoelen toe en bak alles onder voortdurend roeren 5–6 minuten.
4. Roer de worcestersaus en het basilicum erdoor en breng het gerecht op smaak met peper en zout. Schep alles op een voorverwarmde schaal. Garneer met het basilicumblad en serveer met warm knapperig brood.
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