Paprika gevuld met varkensvleesreepjes
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Ingrediënten (4 personen)
· 2 rode paprika’s                                             1 ui, in partjes
· 400 g varkensvleesreepjes naturel                 1 blikje tomatenpuree (68 g)
· Paprikapoeder                                                1 bosuitje, in ringetjes
· 75 g belegen kaas, geraspt

Bereiding:
1. Was de paprika’s en kook ze 2 minuten in ruim water met zout. Spoel af met koud water en laat uitlekken.
2. Snijd de ui in partjes en bak ze in een halve eetlepel olie op hoog vuur in ongeveer 5 minuten goudgeel en glazig.
3. Voeg de vleesreepjes toe en bak ze al omscheppend mooi bruin en gaar.
4. Roer de tomatenpuree erdoor en breng op smaak met paprikapoeder en peper.
5. Snijd de bosuitjes schuin in ringetjes.
6. Snijd de paprika’s overlangs doormidden en verwijder de zaadlijsten. Zet ze rechtop in een ingevette ovenschaal.
7. Strooi de kaas erover en laat de paprika’s in een voorverwarmde oven (200 °C) in ± 15 minuten gratineren.
8. Lekker met macaroni en kropsla.
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