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Paprikagazpacho met kip en lente-ui

Ingrediënten 4 personen:

· 4 gegrilde paprika’s

· Chorizo 
· 2 eetlepels olijfolie 
· 2 teentjes knoflook (fijngehakt) 

· 1 pakje tomato frito
· 300 milliliter kippenbouillon 
· 1 eetlepel balsamicoazijn 
· Italiaanse kruiden
· 4 soepstengels
· 200 gram gerookte kipfilets (in smalle reepjes) 

·  bosui (in ringetjes) 
· 4 kaiserbroodjes of Italiaanse bollen

Bereiden:
1. Chorizo in stukjes snijden en uitbakken. Paprika’s in stukjes snijden.
2. Verhit de olie met de knoflook in een soeppan. Voeg de paprika’s,tomato frito, bouillon,kruiden en azijn toe en verwarm tegen de kook aan. 

3. Voeg chorizo toe en pureer de soep. Laat afkoelen en zet tot gebruik in de koelkast. 
4. Van broodjes de kapjes verwijderen en uithollen. In oven volgens aanwijzing bakken.
5. Roer de kip met de bosui vlak voor het serveren door de soep. Verdeel de soep over de broodjes en steek er een soepstengel in. 
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