Pasta ovenschotel met witlof 
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Ingrediënten 2/3 personen:
· 3 stronkjes witlof

· 200 gr pasta

· 200 ml tomatensaus

· 1 theelepel Italiaanse kruiden

· 6 plakken parmaham

· Geraspte Goudse kaas
· verse basilicum

· peper en zout
Bereiding
Verwarm de oven op 200 graden. Snijd de witlof doormidden en snijd de harde kern er uit. Kook ze 5 minuten in een pan met water. Kook ook de pasta gaar in een pan met water. Laat de witlof goed uitlekken en knijp ze iets uit. 

Wikkel ze in de plakken parmaham. Meng de pasta met de tomatensaus en Italiaanse kruiden en een snufje peper en zout. Verdeel de pasta over een ovenschaal. Leg hier de ingewikkelde witlof op. 
Zet de ovenschotel 20 minuten in de oven.  Voeg na 10 minuten de kaas toe. Garneer de ovenschotel met basilicum.
