Pastasalade met Smac en groenten 

Ingrediënten:4 personen
· 250 gram spirelli pasta

· 100 gram magere spekreepjes

· 1 blik Unox Smac

· 200 gram spaghettigroenten 

· 4 eetlepels mayonaise

· 2 eetlepels ketchup

· 2 eetlepels olijfolie

· Zout naar smaak

Bereiden:

1. Kook de spirelli pasta volgens de instructies op de verpakking in een grote pan met gezouten water tot het al dente is. Giet af en spoel af met koud water om het koken te stoppen. Laat het volledig afkoelen.

2. Bak de magere spekreepjes in een koekenpan op middelhoog vuur tot ze knapperig en goudbruin zijn. Haal de spekreepjes uit de pan en laat ze uitlekken op keukenpapier.

3. Snijd de Smac in blokjes.

4. Verhit een beetje olijfolie in dezelfde koekenpan en voeg de spaghettigroenten toe. Bak ze tot ze zacht zijn, maar nog wel knapperig. Haal ze van het vuur en laat ze afkoelen.

5. In een grote kom combineer je de afgekoelde pasta, spekreepjes, Smac en spaghettigroenten.

6. In een aparte kom meng je de mayonaise en ketchup. Voeg dit mengsel toe aan de pastasalade en meng goed om alles te combineren.

7. Voeg naar smaak zout toe en besprenkel met olijfolie. Meng alles nogmaals goed door.

8. Zet de pastasalade minstens een uur in de koelkast voordat je serveert, zodat de smaken goed kunnen mengen en de salade lekker koud wordt.
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