Pastasalade met casselerrib
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Ingrediënten:4 personen
· 250 gram farfalle pasta

· 200 gram casselerrib, in blokjes gesneden

· 2 worteltjes, julienne gesneden

· 1 rode ui, fijngehakt

· 8 kleine augurken, in plakjes gesneden

· 1 zakje gemengde sla

· Zout naar smaak                                           Olijfolie

· 2 eetlepels mosterd                                      Peper naar smaak

Bereiden:

1. Kook de farfalle pasta al dente . Giet af en spoel af met koud water om het koken te stoppen. Laat het volledig afkoelen.

2. Verhit een beetje olijfolie in een koekenpan en bak de blokjes casselerrib tot ze goudbruin en knapperig zijn. Laat ze uitlekken op keukenpapier.

3. Meng in een grote kom de afgekoelde pasta, gebakken casselerrib, julienne gesneden worteltjes, fijngehakte rode ui en plakjes augurken.

4. Voeg het zakje gemengde sla toe aan de kom en meng alles voorzichtig door elkaar.

5. In een aparte kom meng je de mosterd met een scheutje olijfolie en wat vocht van augurken. Breng op smaak met zout en peper.

6. Giet het mosterdmengsel over de pastasalade en meng alles goed door elkaar zodat alle ingrediënten gelijkmatig bedekt zijn.

7. Proef de pastasalade en voeg indien nodig meer zout, peper of olijfolie toe naar smaak.

8. Serveer de pastasalade direct, of zet hem afgedekt in de koelkast om te chillen tot het moment van serveren. De smaken zullen zich nog meer ontwikkelen als de salade een tijdje heeft gestaan.
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