Pastasalade met kaas, frambozen en croutons
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Ingrediënten:
· 250 gram Penne

· 1 kleine komkommer

· 2 eetlepels azijn

· 75 gram pecannoten                       (basilicum)croutons
· 2 eetlepels honing           
· 150 milliliter Griekse yoghurt           1 eetlepel bieslook (gehakt)

· 150 gram Goudse (in blokjes)

· 150 gram rucola (grof gesneden)

· 150 gram frambozen of aardbeien 

Bereiden:
Kook de pasta beetgaar. Giet af, spoel koud water erover en laat uitlekken. Snijd de komkommer in de lengte in vieren en snijd in parten van ongeveer 7 cm. Besprenkel met de azijn en zout.

Rooster de pecannoten in een droge, hete koekenpan. Schep de honing erdoor en bak nog 1 minuut. Verdeel de noten over een bord en laat afkoelen. Roer de yoghurt met de rest van de olijfolie, bieslook en peper tot een dressing.

Schep de pasta, pecannoten, yoghurtdressing, kaas, rucola en de helft van de frambozen voorzichtig door elkaar. Leg de komkommer op de salade en verdeel de rest van de frambozen erover. Garneer met de (basilicum)croutons.
