Pistoletje met zuurkool, katenspek en worst

Ingrediënten 4 personen :
· 4 witte pistolets 

· 2 tl karwijzaad 

· 1 blik hotdogs 

· 8 plakjes katenspek 

· 2 el olie 

· 200 gr zuurkool 

· 2 el Zaanse mosterd 



Bereiden:
Kook de zuurkool in een pan met 100 ml water en het karwijzaad en laat op laag vuur 10 min. koken. Laat uitlekken in een vergiet. Omwikkel ondertussen de worsten met het katenspek. Verhit de olie in een koekenpan en bak de worsten in 4 min. goudbruin. Keer regelmatig. Snij de pistolets overlangs doormidden en besmeer de onderste helft met de mosterd. Verdeel de zuurkool er over en leg hier 2 worstjes op. leg de bovenkant er op en eten maar.

