Pi​ta​brood​je met worst en kom​kom​mersalade
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Onderkant formulier

Ingrediënten: 4 personen 
· 4 grote pitabroodjes 

· 4 boerenworst 

· 1 el zonnebloemolie 

· komkommer salade
· 75 g rucola / slamix

Bereiden:
1. Verwarm de pitabroodjes volgens de aanwijzingen op de verpakking. Verhit ondertussen de grillpan. Halveer de worsten in de lengte en bestrijk met de olie. Gril de worsten in 8-10 min. goudbruin en gaar. Keer regelmatig.

2. Snijd de pitabroodjes open en vul met de slamix en salade. 
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