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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen
· 300 g fusilli (pasta) 

· 2 eetlepels olijfolie extra vierge 

· 1 ui (gesnipperd) 

· 2 rode paprika's (in blokjes) 

· 1 pot pastasaus (500 g) 

· 1 eetlepel sambal 

· 1 blik tomatenblokjes (400 g) 

· 1 pakje hamblokjes (250 g) 

· 1 zak gemengde ijsbergsla (200 g) 

· 4 eetlepels balsamicodressing 
Bereiden:
Fusilli volgens aanwijzingen op verpakking koken. Olie verhitten en ui en paprika fruiten. Saus, sambal, tomatenblokjes en ham erdoor roeren en door en door warm laten worden. Met zout en peper op smaak brengen. Sla en dressing mengen. Saus door fusilli scheppen en met sla serveren.

_1538662150.unknown

_1538662152.unknown

_1538662153.unknown

_1538662151.unknown

_1538662148.unknown

_1538662149.unknown

_1538662146.unknown

_1538662147.unknown

_1538662145.unknown

_1538662144.unknown

