Pit​ti​ge kip-ana​nas​sa​la​de
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Ingrediënten:4 personen 
· 2 gegrilde zoete puntpaprika's 

· 300 g kipfilethaasjes 

· 2 el milde olijfolie 

· 2 el Euroma Original Spices by Jonnie Boer picadillo of kipkruiden
· 1 blik ananasschijven 

· 2 bosuien 

Onderkant formulier

Bereiden

1. Snijd het puntpaprika’s in reepjes. Bestrijk ondertussen de kipfilethaasjes met de olie en gril in ca. 6 min. gaar. Keer regelmatig. Neem van het vuur en bestrooi met de picadillo.

2. Leg de ananasschijven 4 minuten op de grill. Snijd  in blokjes en doe met de paprika in een kom.

3. Snijd de kipfilethaasjes in stukjes en voeg toe aan de ananas. Snijd de bosui in ringetjes en meng door de ananas. Schep de salade door elkaar
Combinatietip:

Lekker met stokbrood 

