Pizza Twisters
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Ingrediënten 4 personen:
· 400 gram Pizzadeeg of bladerdeeg
· 150 gram Jong belegen kaas  (geraspt)
· 100 gram Passata (tomatensaus)  
· 4 plakjes Salami  
· 1 ei
· Italiaanse kruiden

Bereiding:
· Verwarm de oven voor op 200 graden.
· Haal de pizzadeeg uit de verpakking en rol het uit tot een vierkant. Snijd hier vervolgens stroken van ongeveer 4 cm uit. Zorg er wel voor dat je een even aantal stroken hebt.
· Smeer de tomatensaus over de helft van het aantal strookjes. Over de tomatensaus strooi je de geraspte kaas en beleg daarna de strook met salami. Pak een strookje deeg dat nog niet ingesmeerd is en leg deze over de belegde pizzastrook. Druk de uiteinde aan. Klop het ei los en smeer de plakken aan beide zijden licht in.
· Vervolgens pak je een uiteinde en deze draai je een paar keer om. Hierdoor ontstaat een twister. Leg de twisters op de bakplaat en bestrooi licht met kruiden.
· Bak de twisters ongeveer 15/20 minuten in de oven. Goed doorbakken , niet verbranden.
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