Pizza bonbons
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Benodigdheden:
· Bladerdeeg plakken
· Tomatensaus (ik gebruikt Tosti Quick, hier zitten ook al wat groenten door)

· Geraspte kaas

· Chorizo stukjes (uitgebakken)
· Rode ui in snippers

· Zongedroogde tomaatjes in stukjes
· Italiaanse kruiden

· geklutst eitje

Pak een plak bladerdeeg en prik een paar gaatjes op de bodem. Het bladerdeeg zet uit tijdens het bakken en anders wordt alle vulling eruit gedrukt. Pak de punten bij elkaar en vorm een bakje

Schep een lepel tomatensaus in de gevormde bakjes. Vul de bakjes aan met chorizo, rode ui, tomaatjes en geraspte kaas.
 Smeer de bovenkant in met het ei en strooi hier wat Italiaanse kruiden over.

Bak de pizza bonbons in 14 minuten op 225 graden gaar.

Hoe lekker ze er ook uit zien, laat ze wel even afkoelen voordat je een hap neemt. De tomatensaus in de pizza bonbons is nog hartstikke heet.
