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Ingrediënten: 12 stuks
2 naanbroden                                         200 milliliter crème fraîche
1 el gedroogde Italiaanse kruiden      6 plakken rauwe hammen
2 rode uien (in dunne ringen)        100 gram belegen kaas (grof geraspt)
Olijfolie

Bereiden:
Verwarm de ovengrill. Bestrijk de naanbroden met de crème fraîche en bestrooi met de Italiaanse kruiden.
Snijd de ham eventueel in repen en verdeel over het brood. Leg de uienringen erop en bestrooi met de kaas. Besprenkel met olijfolie.
Leg de naanbroden naast elkaar op de bakplaat en zet ze niet te dicht onder de ovengrill, tot de kaas licht gesmolten is. Snijd de naanpizza's in stukken en serveer direct.
Tip: Voeg extra groenten toe, zoals dunne plakjes courgette en tomaat.
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