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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen:
· 1 pak pizzadeeg met potje tomatensaus 

· 450 g macaroni-spaghettigroente 

· 142 g tonijn in olijfolie 

· 250 g geraspte kaas Goudse 

· 40 g rucola 
Bereiden:
1. Verwarm de oven voor op 180 °C. Rol het pizzadeeg uit over een met bakpapier beklede bakplaat. Bestrijk het deeg met tomatensaus, maar laat de randen vrij. Verdeel de groente erover.

2. Verdeel de tonijn met de olie erover. Verdeel de kaas na 10 minuten over de pizza. Bak de pizza ca. 25 min. in het midden van de oven. Neem de pizza uit de oven en verdeel de rucola erover.
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