Pompoen met hutspot uit de oven
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BENODIGDHEDEN: 2 PERSONEN
· 400 gr aardappel                                200 gr geschrapte wortel
· 200 gr pompoenblokje                       1 grote ui
· 1 rookworst                                         melk
· 1 tl komijn                                           zout en peper

AAN DE SLAG: Begin met het schillen van de aardappels en snijd grote exemplaren in twee of vier stukken. Snijd ook de wortel in stukken. Kook de aardappel samen met de wortel in ongeveer 20 minuten gaar. Snijd ondertussen de uien in halve ringen. Als de aardappels nog 10 minuten moeten koken, doe je de pompoenblokjes erbij en verwarm gelijk de oven even voor op 170 graden. Na vijf minuten kunnen ook de uienringen erbij. Giet dan het water af en stamp alles met een klontje boter en een scheutje melk tot puree. Roer nog de kruiden erdoor en schep de hutspot in een ovenschaal. Snijd de rookworst in plakjes en verdeel over de hutspot. Geraspte kaas erover en het kan de oven in voor ongeveer 10-15 minuten totdat de kaas mooi is gesmolten.
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