Preistamppot met paddenstoelen
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Ingrediënten 4 personen:
· 750 gr. aardappelen                                      500 gr. prei 

· 250 gr. gemengde paddenstoelen     50 gr. ongezouten hazelnoten 

· Zongedroogde tomaatjes                              Zout 

· 20 gr. boter                                                    2 el. Zonnebloemolie 

· Peper                                                             1 el. Grove mosterd 

Bereiden

Snijd de geschilde aardappelen in stukken. Snijd de prei in ringen. Borstel de paddenstoelen schoon en snijd ze in plakjes. Hak de hazelnoten in grove kruimels. 

Kook de aardappelen in ca.20 min. gaar. Laat de laatste 8 min. de preiringen meekoken. Verhit de olie in een koekenpan en bak de paddenstoelen en tomaatjes. Bestrooi ze met een beetje zout en peper. Giet de aardappelen en prei af en bewaar wat van het vocht. Stamp de aardappelen, prei en mosterd door elkaar. Voeg eventueel een beetje kookvocht toe. Verdeel de gebakken paddenstoelen over de stamppot. Schep de stamppot in een verwarmde schaal en strooi de notenkruimels erover.

