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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen:

· 2 verse rookworsten 

· 1 kilo aardappels (kruimig) 

· 4 eetlepels boter of margarine 

· 1 blikje ananas

· 100 g katenspek.

· 1 zak panklare prei (300 g) 

· 8 zongedroogde tomaten in olie 

· Zout en peper 

Bereiden:

Worsten wellen volgens gebruiksaanwijzing. Aardappels schillen, wassen en in ca. 20 minuten gaarkoken. In koekenpan 2 eetlepels boter verhitten en spek knapperig bakken. Spek uit pan halen en in reepjes snijden. In dezelfde pan rest boter verhitten en prei ca. 3 minuten roerbakken. Gedroogde tomaten in reepjes snijden. Ananas laten uitlekken. Aardappels afgieten en kookvocht opvangen. Aardappels fijnstampen en zoveel kookvocht toevoegen dat smeuïge puree ontstaat. Puree mengen met ananas, prei, bacon en tomaat. Op smaak brengen met zout en peper. Serveren met worst. Lekker met mosterd.
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