Rösti met roerbakgroenten en kipfilet


Wat heb ik nodig:4 personen
· 1000 gr. Aviko Rösti Original                      Spekjes (uitgebakken)

· 375 gr. champignons, in plakjes                   300 gr. prei, in ringen
· 1 rode ui, in halve ringen                              1 rode paprika, in stukjes 

· 500 gr. kipfilet, in blokjes                             Kipkruiden

· 5 el. Cajun-kruiden                                       9 el. Arachideolie

· Chilisaus pittig

Bereiding:

· Doe olie in een hapjespan 
· Bak de rösti in 15 min. lekker krokant op middelhoog vuur, blijf ondertussen roeren

· Bestrooi de in stukjes gesneden kipfilet met kipkruiden en bak deze met boter/olie 4-5 min. in een andere pan
· Voeg als laatste alle gesneden groenten, uitgebakken spekjes en de Cajun-kruiden toe en roerbak het geheel nog 3-4 min. Voeg de chilisaus toe en verwarm nog 1 minuut.
· Serveer het gerecht op voorverwarmde borden
