Röstikoekjes met zalm
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Ingrediënten

Voor 4 personen:

· Röstirondjes
· 4 eetlepels vloeibare margarine

· 2 eetlepels crème fraiche
· 300 gram gerookte zalm
· Bieslook

Bereiding:
· Verwarm wat margarine in een koekenpan , schep er de rösti in en bak de rondjes in circa12 minuten gaar en goudgeel.

· Snijd de zalm in smalle reepjes.

· Serveer de röstikoekjes met de crème fraiche en de zalm.
· Steek wat bieslook in crème fraiche.
