Regenboogpizza
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Ingrediënten:
· Kant en klare bodem
· om te garneren
· 250 gram broccoli (in kleine roosjes) 

· 1 bakje champignons
· 2 oranje paprika's (in repen) 

· Chorizo worst 

· 2 rode uien (grof gesnipperd) 

· 2 gekookte bieten (in kleine blokjes) 

· 8 eetlepels tomatensaus 
· Pizzakaas 

· 2 eetlepels olijfolie 
Voorbereiden

Leg  alle groenten per kleur apart op een schaal. Blancheer de broccoliroosjes 1 minuut in kokend water en laat uitlekken.

Bereiden

1. Verwarm de oven voor op 200ºC.

2. Bestrijk het deeg met de tomatensaus. Maak met de groenten een regenboogpatroon. Begin met de chorizo, dan paprika, champignons, broccoli, rode ui en biet.

3. Bestrijk alle groenten en de randen van het deeg met wat olijfolie en bestrooi met een beetje zout en peper. Bestrooi met kaas. Bak de regenboogpizza circa 30 minuten onder in de oven.
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