Roerei
[image: Afbeelding met voedsel, bord, gerecht, maaltijd

Door AI gegenereerde inhoud is mogelijk onjuist.]
Ingrediënten:
· Eieren                     Zout en peper
· Crème fraîche
· Bieslook (optioneel)
· Gerookte zalm
· Citroensap
· Brood (bij voorkeur zuurdesem)
Bereiding:
1. Snijd het brood in plakken en rooster het. Zuurdesembrood geeft extra smaak, maar gewoon brood kan ook.
2. Breek de eieren in een kom, voeg zout en peper toe en klop ze goed los.
3. Verhit een klontje boter in een antiaanbakpan op middelhoog vuur.
4. Giet de eieren in de pan en roer voortdurend met een houten lepel tot ze zachtjes gestold zijn.
5. Haal de pan van het vuur en roer de crème fraîche erdoor.
6. Proef en breng eventueel verder op smaak met zout en peper.
7. Voeg eventueel fijngehakte bieslook toe.
Serveren: Leg plakjes gerookte zalm boven op het brood en schep er het roerei op. Werk af met een beetje zwarte peper.
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