Roomijs met warme kersen
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Ingrediënten 4 personen:
4 Plak suikerbrood
20 gram Boter
200 milliliters Slagroom
300 gram Kersen op siroop
100 gram Pure chocolade
400 milliliters Vanille-ijs

Bereidingswijze:
Besmeer de plakken suikerbrood aan beide kanten met boter en rooster ze in de grillpan, snij ze daarna in repen.
Klop de slagroom stijf en verwarm de kersen in siroop. Breek de chocolade in grove stukken.
Schep het ijs in vier feestelijke coupes. Verdeel de warme kersen over het ijs en schep de slagroom in de coupes.
Garneer met repen suikerbrood en stukken chocolade. Serveer direct.
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